ALMOND

CATERING

Proponowane menu:

Zupa (1 pozycja do wyboru):

Danie giéwne / na pétmiskach (2 rodzaje mies do wyboru):

Krem z biatych warzyw z chipsami julienne z marchwi
Tradycyjny rosét z makaronem

Krem pomidorowy z bazyliowym pesto i grzankami
Krem brokutowy z oliwg chili i groszkiem ptysiowym

Poledwiczka wieprzowa w sosie z grzybow le$nych
Panierowana roladka z kurczaka z serem i pieczarkami
Klasyczny kotlet de volay

Tradycyjny kotlet schabowy

Pieczen wieprzowa w sosie wkasnym

Pieczona roladka z indyka z serem ricotta i suszonymi
pomidorami z sosem bazyliowym

Dodatki (2 do wyboru):

Ziemniaki opiekane z czosnkiem i rozmarynem
Ziemniaki z wody z koperkiem

Gratina ziemniaczana

Kasza peczak lub bulgur

Ryz jasminowy lub paraboliczny

Suréowki (3 do wyboru):

Marchew

Seler

Czerwony colestaw

Mix satat z sosem vinegrette
Biata kapusta

Deser: Ciasta na paterach (160g na osobe)

Babeczki koktajlowe z owocami
Sernik z brzoskwinig

Kréwka

Bananowiec

Cappucino

|




Zimna plyta:

Il Danie kolacyjne (1 pozycja do wyboru):

Napoje bezalkoholowe (2l na osobe):
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Zestaw wedlin (2 rodzaje szynki, kabanos drobiowy

i wieprzowy, kietbasa wiejska)

Zestaw miegs pieczonych (domowy pasztet wieprzowo-
indyczy, karczek, schab, rolada z indyka) + sos tatarski
oraz zurawinowo-chrzanowy

Satatki - gyros i grecka

Tymbaliki drobiowe

Sledzie w $mietanie

Marynaty (ogérki kiszone, pikle warzywne)

Owoce sezonowe 2.
Pieczywo wiejskie

Beef strogonoff + pieczywo
Bogracz wieprzowy z kluseczkami
Nalesniki z serem

Pierogi ruskie

Woda mineralna z cytryna
Sok pomaranczowy i jabtkowy
Pepsi / 7up / Mirinda

W ramach ustugi cateringowej zapewniamy:

Petng logistyke realizacji

Przygotowanie i dowiezienie potraw specjalistycznym samochodem

Kompletng zastawe porcelanowsg, sztucce, szkto, podgrzewacze konferencyjne, serwetki flizelinowe
Profesjonalng obstuge kelnerskg i kucharska

Aranzacje oraz dekoracje stotu $wiezymi kwiatami

Uprzatniecie miejsca po spotkaniu
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Zapraszamy do kontaktu!

Tomasz Bednarek
tel. 607 145 888
manager@almondcatering.pl
www.almondcatering.pl


tel:+48607145888
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