ALMOND

CATERING

CATERING FIRMOWY

Zupy:
e Krem ziemniaczany / puder z boczku wedzonego / groszek
ptysiowy
e Bulion warzywny / pulpeciki z indyka / domowe kluseczki
¢ Krem brokutowy / oliwa chili / grzanki serowe Y

Dania gtéwne:
e Filet z kurczaka / chrupigce panko / sos stodko-kwasny

e Pieczony schab / warzywne ratatouille / natka pietruszki

e Filet zdorsza / beszamel / limonka

e Placuszek z czerwonej fasoli / marchewka / dymka / sos
paprykowy [(EX)

Dodatki:

e Ziemniaki z wody z koperkiem

e Ziemniaki opiekane z czosnkiem i rozmarynem
e Prazona kasza gryczana

e Ryz basmati

Satatki / surowki:

e Mix satat / cytrusowy sos vinegrette

e Pieczone buraki / pestki stonecznika / dresing balsamiczny
e Colestaw

Deser w postaci finger food:
e Waniliowa panna cotta z musem malinowym
e Sernik z mascarpone ze stonym karmelem

V' - dania wegetarianskie
M0 - dania weganskie




ALMOND

CATERING

CATERING FIRMOWY

Propozycja Menu Lunchowego nr 2:

Zupy:

Minestrone / kluseczki grandine

Batkanska zupa czosnkowa / natka pietruszki / mini paluch
drozdzowy

Zurek / biata kietbasa / ziemniaki / boczek wedzony / mini
bagietka

Dania gtéwne:

Indyk po toskansku / szpinak / suszone pomidory
Bitki wotowe / wytrawne Shiraz-Merlot / klarowane
masto / rozmaryn

tosos pieczony / cytrynowe aioli / koper wtoski
Gulasz z czerwonej soczewicy / bataty / orzechy
nerkowca / kolendra [

Dodatki:

Ziemniaczane gratin

Pieczone ¢wiartki ziemniakow
Gnocchi

Kasza peczak

Satatki / suréwki:

Grecka

Szwedzka

Rukola / suszony pomidor / pestki stonecznika / ser
plesniowy / oliwa

Deser w postaci finger food:

Waniliowa panna cotta z musem malinowym
Tiramisu
Sernik z mascarpone ze stonym karmelem




