ALMOND

CATERING

CATERING PLENEROWY

Propozycja Menu Grilla Plenerowego:

Grill - pozycje do wyboru:
e Szasztyk z kurczaka
e Kietbasa z grilla
e Kaszanka
¢ Grillowany karczek

Dodatki grillowe:

e Warzywa grillowane

e Ogorek kiszony

e Ziemniaki opiekane

¢ Mix safat z malinowym sosem vinegrette
e Pieczywo jasne / ciemne

e Ketchup / musztarda

Przekaski ze stacji wydawczych:
e Lody tradycyjne gatkowe - mix smakoéw do wyboru
e Popcorn

Dania dla dzieci:

e Nuggetsy z kurczaka
e Szasztyk z kurczaka
¢ Hot dog tradycyjny

Piwo lane:

e Lech KEG lub piwo bezalkoholowe w puszce
(smakowe lub zwykte)

¢ Sok malinowy

W ramach ustugi gastronomicznej zapewniamy:

e Przygotowanie i dowiezienie potraw specjalistycznym
samochodem typu chtodnia

e Zastawe jednorazowg (talerze papierowe, sztucce, kubki
jednorazowe, serwetki papierowe)

e Sprzet gastronomiczny (grille, frytownice, roll-bary,
stoty, witryny chtodnicze, maszyne do popcornu)

e Profesjonalng obstuge kelnerska i kucharska

¢ Posprzatanie miejsca po spotkaniu

e Namioty wydawkowe

e Optate SUP




